
 

 
 

– gültig bis 30.09.2024 -

Gericht Preis Anzahl 

Echte Rinder-Tafelspitzbrühe 
mit Leberknödel 6,90   

Zanderfilet „Müllerin Art“ 
Gebratenes Zanderfilet mit Zitronen-Butter und 
Gärtnerkartoffeln (Drillinge in Schale) 

23,90  

Schnitzel Wiener Art 
Paniertes Schweineschnitzel aus der Oberschale mit Zitrone, 
dazu servieren wir Pommes Frites  

19,50   

Braumeisterschnitzel 
mit Zwiebeln gefüllt, in Bierbrotbröseln paniert, 
Lagerbiersoße und hausgemachten Eierspätzle 

20,90   

Gesottener Rinder-Tafelspitz 
mit Meerrettichsoße, überzogen mit frisch geriebenem 
Meerrettich, dazu servieren wir Kartoffelkloß und 
angemachte Preiselbeeren 

23,90  

Jungrinderleber gebraten  
mit gebratenen Zwiebeln und Apfelscheiben, dazu 
Gärtnerkartoffeln (Drillinge in Schale) und Dunkelbiersoße 

18,50  

Paniertes Kohlrabischnitzel (vegan) 
Paniertes Sellerschnitzel mit Tomatennudeln 

19,90  

Ochsenbäckchen 
Geschmorte Ochsenbäckchen mit Portweinsoße, Blaukraut 
und Kartoffelkloß 

23,90   

Frische Salatbowl  als Beilagensalat oder Vorspeise 
angemachte Rohkostsalate (Karotte, Weißkraut, Gurke)  
und Blattsalate mit hausgemachtem Senfdressing  

6,50  

 

Die Allergene und Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte der extra bereitgelegten Allergen- & Zusatzstoffkarte im 
Wirtshaus. Alle Preise verstehen sich in EURO inkl. der aktuellen MwSt. und Bedienung. Gilt nur für vorher 
angemeldete Gruppen ab 20 Personen. Bitte geben Sie die gewünschte Anzahl der Speisen am Ankunftstag bis 2 
Stunden vor Ankunft telefonisch unter 0951 – 944 33 0 durch. Mit dieser Karte verlieren alle vorherigen Karten 
ihre Gültigkeit. Pro 20 bezahlten Hauptgerichten gewähren wir ein Freigericht. Eventuell anwesende Busfahrer 
erhalten außerdem das erste Getränk kostenfrei. 


